LAS PALMAS

ABIDJAN

Salle de Réception

BOULEVARD LATRILLE LAS PALMAS - Il PLATEAUX - O1 BP 1056 ABIDJAN O
Tel. : (+225) 22 52 04 04 / (+225) 22 52 04 00 - Fax : (+225) 22 42 20 92 - Cel. : (+225) 07 07 53 40
traiteurabidjanaise@adealci.com / Ei Patisserie Abidjanaise



TRADITION
EXOTIQUE
AFRICAIN
BARBECUE
CAMPAGNARD
MEDITERRANEEN
PRESTICE

MENU - 28 500 FCFA H.T.
MENU - 38 500 FCFA H.T.
FORMULES BOISSONS REPAS



Hors boissons

BUFFET FROID

Médaillon de volaille aux champignons
Roti de porc sauce tartare

Terrine de sole au basilic

Salade César

Crudités

BUFFET CHAUD

Filet de bozuf en croite sauce au choix, poivre, forestiere ou béarnaise
Mc¢li-m¢lo de poissons et crustacés, sauce beurre blanc ou beurre rouge
Sauté¢ de volaille au gingembre et citronnelle

ACCOMPAGNEMENTS

Gratin dauphinois
Haricots verts persillés
Riz blanc

DESSERTS

Assortiments d'entremets : forét noire, mousseline vanille, délice fraise
Salade de fruits frais
Mini patisseries

TARIFS DEGRESSIFS H.T.

(Par personne)

100 & 199 participants . et berene 19 300 FCFA
200 & 299 participants . . . . 18 600 FCFA
300 participants et + ... . . .. 17 900 FCFA

Comprenant service, mate¢riel et salle climatisée
Minimum de participants : 100 personnes

IMPORTANT :

Nous prions notre aimable client¢le de prendre connaissance de nos conditions générales de vente figurant en 0)
derniere page de ce livret. Lacceptation de nos devis vaut adhésion a celles-ci. LHS PHLMHS
Il sera vers¢ directement au maitre d’hétel par le client, 1 500 FCFA minimum, par heure entamée pour chacun des N
: PATISSERIE ¥ ABIDJANAISE

serveurs restant dans le cas svivant :
Repas du midi : & partir de 18H - Repas du soir : 1H du matin. —LE TRAITEUR—



Hors boissons

BUFFET FROID

Salade de blanc de volaille & la noix de coco
Salade de vermicelles au bozuf ¢picé

Terrine de barracuda & I'aneth

Mérou marin¢ & la tahitienne

Salade thai aux crevettes

BUFFET CHAUD

Rougaille de crevettes et d’'espadon & la mauricienne
Travers de porc au miel et sésame

Emincé¢ de poulet & la citronnelle

Colombo d’agneau des Antilles

Sauté de bozuf au soja

ACCOMPAGNEMENTS

Sauté de legumes croquants
Haricots rouges & la créole
Cratin de patates douces
Riz cantonnais

DESSERTS

Vacherin aux fruits exotiques : sorbets coco, ananas, meringue et nougatine au sésame
Bavarois passion et citron vert
Salade de fruits frais

TARIFS DEGRESSIFS H.T.
(Par personne)

100 & 199 participants oot rsaerers s aererrasaes 20 800 FCFA
200 & 299 participants . 20 100 FCFA
300 participants et + ... 19 400 FCFA

Comprenant service, matériel et salle climatisé¢e
Minimum de participants : 100 personnes

IMPORTANT :
Nous prions notre aimable clientgle de prendre connaissance de nos conditions générales de vente figurant en 0)
derniere page de ce livret. Lacceptation de nos devis vaut adhésion & celles-ci. LHS PHLMHS
Il sera versé directement au maitre d’hétel par le client, 1 500 FCFA minimum, par heure entamée pour chacun des N
: PATISSERIE ¥ ABIDJANAISE

serveurs restant dans le cas svivant :
Repas du midi : & partir de 18H - Repas du soir : 1H du matin. —LE TRAITEUR—



Hors boissons
BUFFET FROID

Assortiment de crudités comprenant :
Eventail d’avocats, tomates, mais, c¢leri, carottes rGpées, concombres

BUFFET CHAUD

Choisir 5 plats

Boulettes de poulet aux ¢épices, sauce arachide Poulet au gingembre ou yassa
Papillote de poisson en feuville d'attieke Travers de porc grille

Sauce aubergine & la viande de bozuf Méchoui découpé sauce aux légumes
Jarret de bozuf sauce graine Lapin sauce pistache

Tchep & la daurade rouge

Riz gras de bozuf
Kedjénou de poulet 9

GRILLADES

Poulet brais¢ a l'ivoirienne
Carpe braisée

ACCOMPAGNEMENTS & SAUCES

Choisir 5 accompagnements

Sauce tomate et piment Oignons et tomates & la vinaigrette
Igname frite ou bouillie Couscous

Jardiniere de légumes Riz blanc

Alloco Atti¢ke

DESSERTS

Plateau de fruits locaux
Flan & la noix de coco
Salade de fruits frais

TARIFS DEGRESSIFS H.T.

(Par personne)

100 & 199 participants . . .. 19 700 FCFA
200 & 299 participants . . 18 900 FCFA
300 participants et + ... . . 18 100 FCFA

Comprenant service, matériel et salle climatis¢e
Minimum de participants : 100 personnes

IMPORTANT :

Nous prions notre aimable client¢le de prendre connaissance de nos conditions générales de vente figurant en 0)
derniere page de ce livret. Lacceptation de nos devis vaut adhésion & celles-ci. lHS PHLMHS
Il sera vers¢ directement au maitre d’hétel par le client, 1 500 FCFA minimum, par heure entamée pour chacun des N
] PATISSERIE ¥ ABIDJANAISE

serveurs restant dans le cas suivant :
Repas du midi : & partir de 18H - Repas du soir : 1H du matin. —LE TRAITEUR—



Hors boissons

ENTREE

Assortiment de crudités comprenant :
Eventail d’avocats, tomates, mais, céleri, carottes rapées, concombres

BUFFET FROID

Salade de pomme de terre aux lardons et oignons Salade nicoise
Terrine de legumes Salade suisse
Salade exotique

SELECTION DE GRILLADES

Carpe braisée Brochette de calamar

Brochette kafta Méchoui farci au couscous, sauce aux
Poulet braisé légumes

Brochette de bozuf (& partir de 100 pers.)

CONDIMENTS & SAUCES ACCOMPAGNEMENTS

Oignons / Tomates & la vinaigrette Pommes parmentieres
Oignons grelots / Sauce cocktail Haricots verts persillés
Sauce tomate / Sauce piment Riz blanc

Sauce tartare / Cornichons Attieke

Mayonnaise / Vinaigrette Alloco

DESSERT

Assortiment de tartes aux fruits
Mini patisseries
Salade de fruits frais

TARIFS DEGRESSIFS H.T.

(Par personne)

100 & 199 participants . 21 800 FCFA
200 a 299 participants . rereteree e s s rene s aesens 21 100 FCFA
300 participants et + rereverererere e aer s ae s s e aerens 20 400 FCFA

Comprenant service, matériel et salle climatis¢e
Minimum de participants : 100 personnes

IMPORTANT : Q
Nous prions notre aimable clientgle de prendre connaissance de nos conditions générales de vente figurant en 0)
derniere page de ce livret. Lacceptation de nos devis vaut adhésion & celles-ci. lHS PHLMHS /%
Il sera vers¢ directement au maitre d’hétel par le client, 1 500 FCFA minimum, par heure entamée pour chacun des N
] PATISSERIE ¥ ABIDJANAISE

serveurs restant dans le cas svivant :
Repas du midi : & partir de 18H - Repas du soir : 1H du matin. —LE TRAITEUR—



Hors boissons

BUFFET FROID

Coleslaw : carotte, chou, mayonnaise, citron et persil
Paté de canard en crolte au poivre vert

Terrine de lapin au piment doux

Galantine de volaille aux pistaches

Marquise de cochonnailles

Terrine de campagne

Rillettes de porc

BUFFET CHAUD

Jambon réti en crolte, sauce madere Carr¢e de porc réti & la moutarde
Jarret de veau a la bordelaise Gigot d'agneau
Carbonade de bozuf

ACCOMPAGNEMENTS

Champignons sautés
Bouquetiere de legumes
Haricots verts persillés
Pommes sautées

Riz blanc

DESSERT

Assortiment de tartes : citron meringuée, tatin de pommes ou mangues suivant la saison, alsacienne
Mousse au chocolat
Salade de fruits frais

TARIFS DEGRESSIFS H.T.

(Par personne)

100 & 199 participants . 24 000 FCFA
200 & 299 participants eeeteresetebes s teteres s tesersanaes 23 300 FCFA
300 participants et + e ettt aanne 22 600 FCFA

Comprenant service, matériel et salle climatisé¢e
Minimum de participants : 100 personnes

IMPORTANT :

Nous prions notre aimable client¢le de prendre connaissance de nos conditions générales de vente figurant en 0)

derniere page de ce livret. Lacceptation de nos devis vaut adhésion & celles-ci. lHS PHLMHS

Il sera vers¢ directement au maitre d’hétel par le client, 1 500 FCFA minimum, par heure entamée pour chacun des N

serveurs restant dans le cas svivant : DJAN PATISSERIE J ABIDJANAISE

Repas du midi : & partir de 18H - Repas du soir : 1H du matin. —LE TRAITEUR—



Hors boissons

BUFFET FROID

Brandade de mérou au chorizo : pomme de terre, mérou, qil, huile d’olive, chorizo...
Terrine de poissons & la tunisienne

Taboulé comme au Liban

Gaspachos andalous

Tomates antiboises

Salade grecque

BUFFET CHAUD ACCOMPAGNEMENTS

Daube de joues de bozuf & la nicoise Po¢lé¢e de legumes & la provencale
Loup de mer en croute sauce vierge Pomme de terre réties au four
Epaule d’agneau confite au romarin Haricots verts persillés

Pave de thon & la provencale Riz au safran

Osso Bucco & la milanaise Tagliatelles

Couscous royal

Paclla

DESSERTS

Verrine : chocolat blanc, datte caramélis¢e et spéculos
Salade de fruits citron basilic

Creme Catalane

Tropézienne

Tiramisu

TARIFS DEGRESSIFS H.T.

(Par personne)

100 & 199 participants . et aere s s s aeseranas 25 800 FCFA
200 & 299 participants . . .25 100 FCFA
300 participants et + . . ... 24 400 FCFA

Comprenant service, matériel et salle climatis¢e
Minimum de participants : 100 personnes

IMPORTANT :
Nous prions notre aimable clientgle de prendre connaissance de nos conditions générales de vente figurant en 0)
derniere page de ce livret. Lacceptation de nos devis vaut adhésion & celles-ci. LHS PHLMHS
Il sera vers¢ directement au maitre d’hétel par le client, 1 500 FCFA minimum, par heure entamée pour chacun des _
) PATISSERIE ¥ ABIDJANAISE

serveurs restant dans le cas svivant :
Repas du midi : & partir de 18H - Repas du soir : 1H du matin. —LE TRAITEUR—



Hors boissons
BUFFET FROID

Jambon de Bayonne melon et pipette de porto
Terrine de foie gras et queue de gambas roties
Cascadine de saumon fume

S¢lection de sushis maki

Langouste mayonnaise

Salade périgourdine

BUFFET CHAUD

Carré de veau fagon Orloff
Filet de bozuf wellington
Cigot d'agneau import
Filet de saumon au four
Brochettes de gambas
Kedjénou de pintade

ACCOMPAGNEMENTS

Gratin dauphinois fagon grand-mere
Petits pois & la francaise

Riz au safran

Choux fleur

DESSERTS

Grand buffet du patissier
Salade de fruits exotiques

TARIFS DEGRESSIFS H.T.

(Par personne)

100 & 199 participants 29 700 FCFA
200 & 299 participants 28 400 FCFA
300 participants et + .. 27 300 FCFA

Comprenant service, matériel et salle climatisé¢e
Minimum de participants : 100 personnes

IMPORTANT :
Nous prions notre aimable clientgle de prendre connaissance de nos conditions générales de vente figurant en 0)
derniere page de ce livret. Lacceptation de nos devis vaut adhésion & celles-ci. lHS pHLMHS
Il sera vers¢ directement au maitre d’hétel par le client, 1 500 FCFA minimum, par heure entamée pour chacun des N
] PATISSERIE ¥ ABIDJANAISE

serveurs restant dans le cas suivant :
Repas du midi : & partir de 18H - Repas du soir : 1H du matin. —LE TRAITEUR—



28 500 FCFA H.T.

Hors boissons - Servi & I'Assiette

1 Entrée - 1 Plat - 1 Dessert au choix. A partir de 100 personnes

ENTREES

Magret de canard séche¢ legerement fumé et salade fraicheur & I'huile de noix

Quenelle de mousse de chevre, trilogie de betterave et toast melba

Cufs durs facon ravigote, asperge verte et creme fraiche légerement fumée

Tataki de thon rouge, salade croquante & la coriandre
Terrine de porcelet persillee aux legumes et picalili

Filet mignon de porc farci aux pruneaux, sauce moutarde & I'ancienne

Médaillon de volaille aux Iégumes, sa sauce forestiere
Pavé de mérou cuit sur sa peau et nage au citron vert
Escalope de veau au jus de veau & la tomate

Filet de bozuf wellington, sa sauce au poivre

GARNITURES

Riz blanc ou riz au safran
Pomme fondante

Gratin dauphinois
Legumes grilles

DESSERTS

Nougat glacé aux fruits rouges, coulis mangue / framboise
Barre de cheesecake californien, chantilly, chocolat au lait
Larmes de chocolat aux fruits de la passion

IMPORTANT :

Nous prions notre aimable client¢le de prendre connaissance de nos conditions générales de vente figurant en
derniere page de ce livret. Lacceptation de nos devis vaut adhésion & celles-ci.

Il sera vers¢ directement au maitre d’hétel par le client, 1 500 FCFA minimum, par heure entamée pour chacun des
serveurs restant dans le cas svivant :

Repas du midi : & partir de 18H - Repas du soir : 1H du matin.

LAS PR

si\'?’;
LMHS PATISSERIE ¥ ABIDJANAISE

—LE TRAITEUR—



38 500 FCFA H.T.

Hors boissons - Servi & I'Assiette

| Entrée - 1 Plat - 1 Dessert au choix. A partir de 100 personnes

ENTREES

Croustillant de fromage de chevre, salade d'endive et vinaigrette & la framboise
Assiette de trois saumons gravalax au gingembre, saumon fumé, tartare

Pastilla de caille aux amandes, Ieégumes grillés et jus au piment d'espelette
Paillasson de Saint Jacques au sé¢same, salade fris¢e & I'huile de truffe

Terrine de foie gras maison, chutney exotique et brioche grillée

PLATS

Magret de canard glacé au miel et 5 épices, sauce bigarade
Carre d'agneau en croite d’herbes, jus d’agneau au romarin
Estouffade de joue de bozuf, oignons grelots et lardons

Carre de veau réti sur 'os au parmesan, sauce soubise
Tournedos de saumon, sauce curry

GARNITURES

Riz blanc et duo de riz sauvage
Ballotin d’haricots verts

Tian de legumes

Pomme Anna

DESSERTS

Macaron aux fraises et creéme au citron
Soleil exotique sur tatin de mangues
Plaisir au chocolat lacté et noisettes
Gouttes de chocolat surprise

IMPORTANT :

Nous prions notre aimable client¢le de prendre connaissance de nos conditions générales de vente figurant en 0)
derniere page de ce livret. Lacceptation de nos devis vaut adhésion a celles-ci. LHS PHLMHS
Il sera vers¢ directement au maitre d’hétel par le client, 1 500 FCFA minimum, par heure entamée pour chacun des _
) PATISSERIE ¥ ABIDJANAISE

serveurs restant dans le cas svivant :
Repas du midi : & partir de 18H - Repas du soir : 1H du matin. . —LE TRAITEUR—



BOISSONS

Sucrerie, jus de fruits, biere, eau minérale . . . 4 000 FCFA

BOISSONS AVEC ALCOOL

Whisky, Gin, Martini, Campari, Pastis 51 . . ... 9 500 FCFA
Sucreries, jus de fruits, bieres, eau minérale

Whisky J&B, Gin Gordon’s, Ricard . . . 6 500 FCFA
Sucrerie, jus de fruits, biere, eau minérale

SUPPLEMENTS

CHAMPAGNE

Laurent Perrier . . . . 40 000 FCFA
Moét & Chandon ........ . . reeterereaeae s s s senenanas 60 000 FCFA
FACTURATION EN SUS (Pour les cocktails hors boissons)

Une Barre de glace . . . . 3 000 FCFA l'unite
Une Glaciere de glacons de 10 kg ... . . ... 10 000 FCFA

Carte de vins disponible

Amuse-bouche : olives, arachides, chips, biscuits apéritifs .... 1 500 FCFA
Salade - fromage (brie, roquefort, chevre, comté) . 6 000 FCFA
The ou café capsule + palets fins au chocolat . . ... 1500 FCFA

Comprenant service, matériel et salle climatisée.

IMPORTANT :

Nous prions notre aimable client¢le de prendre connaissance de nos conditions générales de vente figurant en 0)

derniere page de ce livret. Lacceptation de nos devis vaut adhésion a celles-ci. LHS PHLMHS

Il sera vers¢ directement au maitre d’hétel par le client, 1 500 FCFA minimum, par heure entamée pour chacun des N

serveurs restant dans le cas suivant : | PATISSERIE J ABIDJANAISE

Repas du midi : & partir de 18H - Repas du soir : 1H du matin. —LE TRAITEUR—



CONDITIONS GENERALES DE VENTE

D’'une maniere générale, le service traiteur d’ADEAL-LAS PALMAS comprend :
- la fourniture et la mise en place du matériel :
a) pour les Cocktails : tréteaux, planches, nappes, jupes et les différents verres
b) pour les Repas : tables - chaises - couverts complets - nappes et les différents verres
- la livraison et la disposition des produits commandés
- le service
- la salle climatisée ou le jardin
NB : Loccupation de la salle climatisée est de 6h & compter du début de la prestation.
Passées ces heures, un supplément vous sera facturé.

DELAI DE COMMANDE
Si la prestation inclut des gateaux sur socle : de 1 & 2 semaines suivant la complexité de la realisation.
Pour les autres prestations : 72 heures minimum (des dérogations peuvent étre envisagées sur accord exceptionnel).

CONFIRMATION DE COMMANDE

- Mentionner sur le devis bon pour accord avec cachet de I'entreprise, le nom en majuscule y compris la signature du
signataire.

- Soit le solde 100% de la facture.

REGLEMENT

Nos prestations sont payables de la facon suivante :

- un acompte de 50% du montant TTC du devis & la commande

- le solde est payable par cheque 8 jours au moins avant la prestation et S jours au moins pour des especes

- les bons de commande de nos clients & terme sont susceptibles d'étre acceptés sous réserve d'une ¢tude du service
comptabilité. En cas d’acceptation du bon de commande, les reglements sont exigibles & la réception de la facture.

CAS D’ANNULATION

Le délai d’annulation ou report est fixé & trente (30) jours avant prestation.

En cas de repport ou d’annulation d'une prestation apres réservation, une pénalité de 30% du montant total du dévis
sera facturée.

Les sommes versées ne sont pas remboursables en cas d’annulation.

COCKTAIL & REPAS SANS BOISSONS

Pour cette prestation ou le client fournit la boisson, ADEAL facture le service boisson qui comprend :

- les barmen

- le droit de bouchon

- les barres de glace et glagons

Le client qui a choisi cette prestation peut également se raviser et opter pour la fourniture des boissons par ADEAL
qui s’en chargera suivant ses indications.

COCKTAIL & REPAS AVEC BOISSONS

Cette prestation inclut les boissons dont la quantité est évaluée sur les bases d'une consommation forfaitaire par
personne.

ADEAL facture le droit de bouchon si le client apporte un complément de boisson.

CASSES ET PERTES
Elles sont facturées sur la base des différences constatées entre I'inventaire de mise en place et celui du repli.
Tous deux sont contresignés par le client.

CAUTION
Les casses et pertes sont & la charge du client. A cet effet, une caution remboursable de 3% du montant total de la
prestation sera exigée. Ce taux peut etre modifie selon I'évenement.

VALIDITE DE NOS OFFRES

Nos offres de prix sont lices & la date prévue de la prestation, sous réserve de disponibilite des espaces.

Il sera vers¢ directement au maitre d’hotel par le client 1 500 FCFA minimum par heure entamée pour chaque serveur
restant dans les REPAS & partir de :

- 18 heures pour le repas de midi
- 01 heure du matin pour le repas du soir.

523’:
LHS PHLMHS PATISSERIE } ABIDJANAISE

—LE TRAITEUR—



